
「ポーレ」とは、フランスガルニエ社の特殊製法に名づけられた名称です。チャーンと呼ばれる機械に原料を入れ、低温で長時間に渡ってじっくり砂糖漬
けを行なう製法で、フルーツそのものが持つ味や香りが凝縮されます。糖度も低く抑えられているため、洋菓子全般のトッピング、焼菓子のフィリング
等、幅広い用途にご使用いただけます。「ポーレ」は日本ではグランベルのみのオリジナル製品です。

グランベル 冷凍グリオットポーレ
コードNo.：342158
荷　　　姿：500g×8　冷凍－18℃以下で保存
原料原産地：ポーランド、セルビア
品　　　種：オブラキンスカ
原　材　料：グリオット、砂糖、グリオット濃縮果汁、キルシュ酒、安定剤、
　　　　　　pH調整剤、ゲル化剤

キャンペーン期間中、グランベル冷凍フルーツポーレ対象製品を
1パック（コンサントレオレンジは1kg、グリオットは500g）ご購入いただくと、

同一商品1パックが無償 となるキャンペーンを実施致します。

キャンペーン期間内に池伝各支店へ直接ご注文下さい。
※ただし、対象商品の数量には限りがあるため、キャンペーン期間中であっても終了する場合があります。

キャンペーン期間：2017年9月1日～12月31日

ご注文方法

グランベル 冷凍ポーレ コンサントレオレンジ
コードNo.：342166
荷　　　姿：1kg×4 
原料原産地：スペイン他
原　材　料：砂糖、オレンジ、pH調整剤（クエン酸）、
　　　　　　酸化防止剤（アスコルビン酸）

グランベル 冷凍ポーレ
ご愛顧キャンペーン
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1つ購入で1つ無料


