
フレーズポーレを
苺モンブラン
のセンターに

※画像内で使用しているフレーズポーレは、

　必要に応じて固さを調整しておりますフレーズポーレで

苺のバターサンド

フレーズポーレを

果肉ごとアンビバージュに

フランボワーズピューレで

マカロンやパートドフリュイ

フレーズポーレを

そのままデザートソースに

フレーズポーレを

タルトやケーキの

トッピングに



商品ラインナップ
弊社オリジナル商品の中から、ベリー関連の人気商品をピックアップしました！
サンプルのご希望や、ご不明な点は、弊社営業までお問い合わせください。

札 幌 支 店

仙 台 支 店

新 潟 支 店

埼 玉 支 店

東 京 支 店

〒002-8081 札幌市北区百合が原 7-2-1 TEL.011-772-9888

〒983-0035 仙台市宮城野区日の出町 1-6-33 TEL.022-352-5237

〒950-0863 新潟市東区卸新町 2-848-15 TEL.025-275-5136

〒331-0812 さいたま市北区宮原町 2-54-7 TEL.048-654-1420

〒143-8511 東京都大田区平和島 5-5-13 TEL.03-3767-0141

名古屋支店

大 阪 支 店

福 岡 支 店

熊本出張所

本　　　社

〒455-0077 名古屋市港区小割通 3-22-1 TEL.052-363-3001

〒561-0856 大阪府豊中市穂積 2-15-1 TEL.06-4866-2151

〒811-1311 福岡市南区横手 4-25-1 TEL.092-574-1585

〒862-0913 熊本市東区尾ノ上 4-11-47 TEL.096-285-4202

〒105-0004 東京都港区新橋 2-12-5 TEL.03-3503-0531

荷　姿
原産国
特　徴

：1kg×6
：フランス
：選りすぐりのカシスを 10％加糖し、ピューレ状に
   した製品。豊かな自然に育まれた、力強い味わい。
   加熱殺菌済み。

冷凍ピューレ カシス

荷　姿
原産国
特　徴

：1kg×6
：フランス
：フランボワーズを 10％加糖し、ピューレ状にした
   製品。自然のままの味わいが生きている。
   加熱殺菌済み。

冷凍ピューレ フランボワーズ

荷　姿
原産国
特　徴

：500g×8
：セルビア
：フランボワーズの特産地で採れた粒ぞろいのもの
   を、新鮮なまま急速冷凍した製品。自然なままの
   フレッシュさが生きている。

冷凍フランボワーズホール

荷　姿
原産国
特　徴

：500g×8
：フランス
：森いちご、木いちご、赤すぐり、ブルーベリー、
   ブラックベリー、さくらんぼのフレッシュな食感
   が生きている。

冷凍メランジュフリュイホール

荷　姿
原産国
特　徴

：1kg×5
：日本
：Brix20±2、pH3.5±0.5。厳選したイチゴを日本
   国内でフレッシュなピューレに加工。

冷凍ストロベリーピューレ
冷凍ポーレ フレーズ

：500g×8
：フランス
：時間をかけてキャンディング ( 加糖 ) することで、
   フルーツそのもののもつ味・香りが凝縮されて
   いる。

荷　姿
原産国
特　徴

荷　姿
原産国
特　徴

：1kg×6
：フランス
：イチゴを 10％加糖し、ピューレ状にした製品。
   自然のままの味わいが生きている。加熱殺菌済み。

冷凍ピューレ フレーズ

【こんな時に】
・具材感がある仕上がりにしたい
・フレッシュ感を残したい
・生の苺が手に入りにくい

【使いやすさ】
・短時間で解凍ができ、作業がしやすい
・500g 入りで小さめの容器のため、
   冷凍庫で保管しやすい

～鮮やかな色味を活かした華やかなスイーツ作りに～

弊社では、ベリー関連の商品を多数取り揃えております。
弊社オリジナル商品の中から、おすすめの商品をご紹介いたします。

「ポーレ」とは
フランス・ガルニエ社の特殊製法に名付けられた名称です。時間をか
けて、フルーツそのものが持つ味や香りを凝縮します。また、ブリッ
クス（糖度）は 55 度前後（フレーズは糖度 43 度前後）と低く抑えられ、
他の材料を邪魔しません。「ポーレ」は日本ではグランベルのみのオリ
ジナル商品です。

弊社商品カタログ『ラシェール』
Webで公開中！

池伝ホームページ
取扱商品ページはこちら⇒


