
レシピ名

コラボ企業

8 個分

100g
15g
10g

作り方
【アイシング】
①卵白を泡立てた後、裏ごしをする。
②粉糖に①を入れて混ぜる。
③②にラズベリーC29を入れ、さらに混ぜ合わせる。
　★お好みの硬さにするために卵白で調整する。

【仕上げ】
①クッキーの上面にアイシングをかける。
②自然乾燥で一晩寝かせて完成。

【クッキー】
DI 冷凍クッキー生地 プレーン

粉糖
卵白
ラズベリーC29(粉末）

材料

【アイシング】

コラボ
製品

ラズベリーC29（粉末） DI 冷凍クッキー生地 プレーン

池伝フェア2024　コラボレシピ
赤字は池伝製品　青字はコラボ企業製品

アイシングクッキー

佐藤食品工業株式会社

特徴

余計な水分が入らないため、
アイシングの物性を変えることがなく、
風味や色味を付与することができます。

画像右：ラズベリーC29
　　左：シャインマスカット　プラス
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