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作り方
①伊那寒天UTR-100とグラニュー糖A、クエン酸Naを粉体混合し消泡剤を入れた水に分散します。
②加熱溶解します。（９５℃以上５分間）
③グラニュー糖B、水あめを数回に分けて加え、しっかりとなじませます。
④Brixが75になるのを確認し、ゆずピューレを加えます。
⑤容器に充填し、冷却、固化します。
⑥お好みの形にカットします。

クエン酸

消泡剤
水（蒸発量込み）
クエン酸Na

グラニュー糖A
グラニュー糖B
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材料
ウルトラ寒天　UTR-100
DI 冷凍木頭ゆずピューレ

コラボ
製品

DI 冷凍木頭ゆずピューレ ウルトラ寒天　UTR-100

池伝フェア2024　コラボレシピ
赤字は池伝製品　青字はコラボ企業製品

寒天でゆずグミ食感

伊那食品工業株式会社

特徴

弾力のある寒天【ウルトラ寒天　UTR-100】を
高糖度で固めることで、寒天とは思えないグミのよ
うな食感に固まります。
柚子の香りをしっかりと感じられる、グミ食感の寒
天ゼリーです。
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